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豊
か
な
時
間
が
流
れ
る
大
人
の
食
空
間
で
味
わ
う

絶
品
料
理
に
酔
い
し
れ
る
正
統
派
イ
タ
リ
ア
ン

四条通 

錦小路通 

蛸薬師通 

六角通 

烏
丸
通 

東
洞
院
通 

地
下
鉄 

四
条 

阪急烏丸 

1075・255・7263
京都市中京区烏丸通三条 メディナ烏丸御池ビル4F

17：00～翌1：00（フードLO／23：00、ドリンクLO／24：30）
第2・3火曜休　12月は休まず営業　P無

http://www.leafkyoto.jp/

ristorante LEAF
イタリアン 烏丸三条

リストランテ リーフ

一番手前の写真はコー
スの野菜料理より、野
菜いっぱいの蕪蒸し、
菊菜あん掛け。冬は根
菜類を中心に野菜が美
味しい季節。旬の野菜
をふんだんに使いあっ
さり仕上げた蕪蒸に、
あえてインパクトのあ
る菊菜のあん掛けの絶
妙なバランスの逸品。

油で揚げることで味を
凝縮させ、海老の甘み
を引き立たせた伊勢海
老とくもこを天婦羅。

油で揚げることで味を
凝縮させ、海老の甘み
を引き立たせた伊勢海
老とくもこを天婦羅。
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路
地
風
の
長
い
廊
下
を
抜
け
て
扉

を
開
け
る
と
、
非
日
常
的
空
間
が
二

人
を
迎
え
て
く
れ
る
。
黒
い
す
だ
れ

越
し
に
朱
色
の
壁
が
浮
か
び
上
が

り
、艶
っ
ぽ
い
香
り
が
漂
う
店
内
は
、

ど
こ
か
隠
れ
家
の
よ
う
で
聖
夜
を
祝

う
夜
に
ふ
さ
わ
し
い
。
シ
ー
ズ
ン
中

は
、ク
リ
ス
マ
ス
ツ
リ
ー
が
飾
ら
れ
、

さ
ら
に
ク
リ
ス
マ
ス
の
雰
囲
気
を
盛

り
上
げ
る
。
ラ
ブ
リ
ー
な
恋
人
の
た

め
に
特
別
メ
ニ
ュ
ー
を
ご
用
意
。
割

烹
や
料
理
旅
館
で
キ
ャ
リ
ア
を
積
ん

だ
料
理
人
が
、
本
格
和
食
に
洋
の
要

素
を
織
り
混
ぜ
た
ス
ペ
シ
ャ
ル
版
。

恋
人
た
ち
を
よ
り
一
層
親
密
に
し
て

く
れ
る
。
こ
こ
で
の
聖
夜
は
、
き
っ

と
二
人
の
思
い
出
に
残
る
は
ず
。
と

っ
て
お
き
の
二
人
の
ク
リ
ス
マ
ス
ナ

イ
ト
を
！
路
地
風
の
長
い
廊
下
を
抜

け
て
扉
を
開
け
る
と
、
非
日
常
的
空

間
が
二
人
を
迎
え
て
く
れ
る
。
黒
い

す
だ
れ
越
し
に
朱
色
の
壁
が
浮
か
び

上
が
り
、
艶
っ
ぽ
い
香
り
が
漂
う
店

内
は
、
ど
こ
か
隠
れ
家
の
よ
う
で
聖

夜
を
祝
う
夜
に
ふ
さ
わ
し
い
。
シ
ー

ズ
ン
中
は
、
ク
リ
ス
マ
ス
ツ
リ
ー
が

飾
ら
れ
、
さ
ら
に
ク
リ
ス
マ
ス
の
雰

囲
気
を
盛
り
上
げ
る
。
ラ
ブ
リ
ー
な

恋
人
の
た
め
に
特
別
メ
ニ
ュ
ー
を
ご

用
意
。
割
烹
や
料
理
旅
館
で
キ
ャ
リ

ア
を
積
ん
だ
料
理
人
が
、
本
格
和
食

に
洋
の
要
素
を
織
り
混
ぜ
た
ス
ペ
シ

1

日時／12月22日（金）～25日（月） 17：00～翌1：00
※2名から予約受付 ※前日までの完全予約制　※2部制 17：00～、20：30～
★コース御利用の方全員に、スパークリングワイン1杯サービス

☆前菜　蛤のロワイヤル パプリカソースで
☆煮物椀　蟹真薯　清汁仕立
☆造里　鯛のカルパッチョ
☆野菜料理　野菜いっぱいの蕪蒸し、菊菜のあん掛け
☆魚料理　伊勢海老とくもこを天婦羅で 生麩を添えて
☆肉料理　牛ホホ肉の煮込み
☆〆物　豆乳がゆ 香の物
☆デザート シューの器に特製デザート ☆コーヒー

LEAFクリスマス限定コース
6090円

2

1 油で揚げることで味を凝縮
させ、海老の甘みを引き立た
せた伊勢海老とくもこを天婦
羅で生麩を添えて。 2 味噌ベ
ースに豆板醤を加え少し辛み
を利かせた特製ソースの鯛の
カルパッチョ。 3 通常、店で
は調理されないクリスマスの
特別バージョン料理、牛ホホ
肉の煮込み。

5 6

3

4 油で揚げることで味を凝縮
させ、海老の甘みを引き立た
せた伊勢海老とくもこを天婦
羅で生麩を添えて。 5 味噌ベ
ースに豆板醤を加え少し辛み
を利かせた特製ソースの鯛の
カルパッチョ。 6 通常、店で
は調理されないクリスマスの
特別バージョン料理、牛ホホ
肉の煮込み。

油で揚げることで味を
凝縮させ、海老の甘み
を引き立たせた伊勢海
老とくもこを天婦羅。
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