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ristorante LEAF
イタリアン 烏丸三条

日時／12月22日（金）～25日（月） 17：00～翌1：00
※2名から予約受付 ※完全予約制　
※2部制 17：00～、20：30～

☆前菜　蛤のロワイヤル パプリカソースで
☆煮物椀　蟹真薯　清汁仕立
☆造里　鯛のカルパッチョ
☆野菜料理　野菜いっぱいの蕪蒸し
☆魚料理　伊勢海老とくもこを天婦羅で
☆肉料理　牛ホホ肉の煮込み
☆デザート シューの器に特製デザート

LEAFクリスマス限定コース
6090円

一番手前の写真はコースの野菜料理より、野菜いっぱいの蕪蒸し、菊菜あん掛け。冬は根菜
類を中心に野菜が美味しい季節。旬の野菜をふんだんに使いあっさり仕上げた蕪蒸しに。

1  油で揚げること
で味を凝縮させ海
老の甘みを引き立
たせた伊勢海老。
2  味噌ベースを加
え少し辛みを利か
せた特製ソースの
鯛カルパッチョ。
3  海老の甘みを引
き立たせた伊勢海
老とくもこを天婦
羅で生麩を添え
て。

リストランテ リーフ

1 2 3

一番手前の写真はコースの野菜料理より、野菜いっぱいの蕪蒸し、菊菜あん掛け。冬は根菜
類を中心に野菜が美味しい季節。旬の野菜をふんだんに使いあっさり仕上げた蕪蒸しに。
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※2名から予約受付 ※完全予約制　
※2部制 17：00～、20：30～

☆前菜　蛤のロワイヤル パプリカソースで
☆煮物椀　蟹真薯　清汁仕立
☆造里　鯛のカルパッチョ
☆野菜料理　野菜いっぱいの蕪蒸し
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1  油で揚げることで味を凝縮
させ海老の甘み。 2  味噌ベー
スに豆板醤を加え少し辛みを利
かせた。

日時／12月22日（金）～25日（月）
※2名から予約受付 ※前日までの完全予約制　
※2部制 17：00～、20：30～

☆野菜料理　野菜いっぱいの蕪蒸し
☆魚料理　伊勢海老とくもこを天婦羅で
☆肉料理　牛ホホ肉の煮込み

LEAFクリスマス限定コース
6090円
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1

2

1  油で揚げることで味を凝縮
させ海老の甘み。 2  味噌ベー
スに豆板醤を加え少し辛みを利
かせた。
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